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서울대, 국내 첫 푸드테크학과 석사 전문가 배출

 □ 지난 8월 29일(화) 국내 최초로 푸드테크학과 석사 학위생들이 배출되었다. 국내 다

양한 푸드테크 관련 산업체 대표 및 재직자들은 지난 2년간 창업(1), 제품 개발(12), 

기술 개발(7), 특허 출원(7), 투자 유치(10) 등의 성과를 이뤄냈다. 이들은“이 과정을 

통해 푸드테크에 대한 안목이 넓어졌으며, 무엇보다 앞으로 같이 협업하고 새로운 사

업을 모색할 전문가들을 알게 되었다는 게 뿌듯하다”고 말했다. 

 □ 식품 관련 다양한 배경을 가진 학생들이 지난 2021년, 서울대학교 푸드테크학과에 

입학했다. 환자 맞춤식을 제공하는‘잇마플’, 대체육과 대체 당류 식품 등을 개발하

는‘인테이크’등 유수   식품 관련 산업‧ 스마트팜 스타트업인‘엔씽’을 비롯해 대

화형 AI 기술을 식품 산업에 접목한 ‘마인드 에이아이’·한의원 및 병원 마케팅 기

업· 국내 굴지의 투자 회사 등의 대표 및 재직   자들이다.

 □ 학생들은 푸드테크 융합 기술·푸드테크 규제 및 진흥법규·푸드테크 디자인과 기

업가 정신 등 다양한 과목을 수강했고, 특히 푸드테크 현장 연구를 통해 스마트공장 

등 전국의 산업체를 찾아가 안목을 넓혔다. 

 □ 학생 소속 기업인‘씨제이제일제당’과 협업해‘김치 사워 맥주’를 개발한‘제주

맥주’문혁기 대표는“원우들과 진행한 다양한 콜라보레이션은 푸드테크 과정이 아
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니면 얻지 못했을 값진 경험”이라고 했다.‘잇마플’김현지 공동대표는“메디푸드 

외에도 다양한 식품 산업을 알게 되었다. 유전자편집기술 등 다양한 기술을 우리와 

동기들의 회사에서 어떻게 접목할지 앞으로 기대된다”고 말했다.

 □‘씬터온’이수욱 대표는 이번 과정을 통해 식품 건조 기술을 기반으로 창업했다. 그

는“새로운 인생의 축을 얻었다고 할 정도로 좋은 경험이었다”며“용기를 내 이 과

정에 도전해서 좋은 경험을 얻어가길 바란다”고 권했다. 

 □ 푸드테크학과 전담 교수인 문정훈 교수(서울대 농경제사회학부)는“학생들 간 네트

워크, 교수들과의 네트워크를 바탕으로 현장 애로사항을 해결하고 더 큰 가치를 창출

하기를 바란다”고 권면했다. 푸드테크학과 학과장 이기원 교수는“대한민국의 푸드

테크가 세계 최고가 되는 것은 졸업생들의 손에 달렸다”며“푸드테크 분야에서 세

계 최고 창발가가 되길 바란다”고 말했다. 그는 푸드테크를“먹는 것과 연관된 문제

를 해결하는 창발 기술”이라고 정의한다. 

 □ 서울대학교 농업생명과학대학(원) 푸드테크학과는 농림축산식품부와 농림수산식품교

육문화정보원의 지원을 받아 운영된다. 


